


TACO DE CALAMARCETS AMB MAIONESA DE CORIANDRE 
i Xile serrà

TATAKI DE TONYINA ALS 3 CHILES AMB CREMA D'AMETLLES

Ceviche vermell DE SALMÓ I TARONJA

CHILAQUILES VERMELLS DE PEIX

PIPIÁN DE CEPS AMB VERDURES SALTEJADES 

MUSCLOS AMB LLET DE COCO I Chipotle

TACO DE TONYINA PICANT

Suggeriments del nostre Xef

12€

14€

9€

14€

11€

11€

"echadito" de corball amb 
pesto de coriandre i xile "ancho"

IVA inclòs

Al·lèrgens
Si algú de la teva taula té alguna, al·lèrgia,

si us plau comenta'ns-ho. 

ApiLàctics 

Gluten

Crustacis Soja Ou Fruits secs

Peix Sèsam Mol·luscs Cacauet Mostassa

12€

15€



Els bàsics
alvocat, ceba morada, llima, coriandre, magrana
GUACAMOLE

OSTRES
natural

salsa de tomàquet i Xile chipotle
GAMBes a la diabla 

amb pATATA, pastanaga, ceba, coriandre
CONSOMÉ DE CAMARÓN

tortillas farcides de sofregit de peix, tomàquet, pebrots i olives
PESCADILLAS FREGIDES (3U)

gambes amb ceba, all i mantega
GAMBes AL MOJO DE AJO 

Tostadas

TerraSSa10% extra

6€

6€

6€

maionesa de Xile chipotle, alvocat, sèsam, porro cruixent
6€DE TONYINA CLÀSSICA

DE TONYINA COSTA PACÍFICO
guacamole, oli picant de sèsam, ceba morada, coriandre

CORVALL MACERAT en llima i axiote, col, ceba adobada, coriandre

tomàquet, llima, cogombre, alvocat, ceba morada, coriandre
DE POP

ceviche vermell

leche de tigre amb clamato

IVA inclòs

9.50€

4€

9€

9.50€

7€

7€



macerats en llima, cogombre, alvocat, ceba morada i coriandre

macerats en llima amb ceba morada i coriandre

• DE GAMBES 14,00€
• DE VIEIRES 16,00€
• MIXT 15,00€

amb salsa especial de Xile serrà

• DE GAMBES 15,30€
• DE VIEIRES 17,70€
• MIXT 16,20€

amb salsa especial de chiles secs, axiote
vermell

amb la nostra salsa especial estil Tlaxcal   16€
TLAXCAL DE GAMBES

Ceviches

Aguachiles

llagostins, pop, ostra, tomàquet
VUELVE A LA VIDA 

CÒCTEL DE CAMARÓN

amb CORVALL, tomàquet, alvocat

amb CORVALL, cogombre, poma verda, rave, blat de moro fregit

“RASURADO” DE POP I GAMBA

VERD DE PEIX

CLÀSSIC DE PEIX

salsa “rasurada”, pebre, pipes de carbassa, alvocat

llagostins, tomàquet, cogombre, la nostra salsa coctelera, alvocat

VERD

IVA inclòs

13€

13,50€

12.50€

12.50€

12€



Totes les ordres són de 2 tacos (... però poden ser de 3)

adob de XILES, pastanaga i ceba
COSTELLA DE VEDELLA ADOBADA  (700gr) 

Servida amb patates rostides i 8 tORTILLAS de blat de moro

tortilla de blat de moro, gambas fregits, col, pastanaga,  
maionesa, alvocat, ceba morada adobada, CORIANDRE

TORTILLA DE blat de moro, peix fregit, col, pastanaga, maionesa
alvocat, ceba morada adobada, CORIANDRE (opció vegetariana)

DE PEIX ESTIL “ENSENADA” 

tORTILLA de blat, fesols, llagostins, formatge, huitlacoche, CORIANDRE
GOBERNADOR 

tORTILLA de blat de moro, peix adobat, ceba, coriandre, pinya
DE PEIX AL PASTOR

tORTILLA de blat de moro, guacamole, flor de jamaica, 
tonyina, ceba morada, CORIANDRE

CARNITAS DE TONYINA 

tortilla de blat de moro, flor de jamaica, nopales, 
xampinyons, ceba, coriandre

CAMPECHANOS

llet de coco amb xia i salsa de mango
5€Pudding de xia I MANGO

Postres

Pà de pessic casolà de blat de moro
6€PASTÍS D’ elote

tortillas de blat fregides amb sucre, canyella,
cajeta i gelat de vainilla

6€BUÑUELOS

Brownie de xocolata amb nou pecana
4,50€BROWNIE

Crema casolana de llima, galeta Maria pell de llima
5,50€Carlota de Llima

Pà de pessic casolà, llet condensada, llet evaporada, crema de llet 
i maduixes.

6,10€Pastís de tres llets

mango, coco, iogurt, vainilla i xocolata
5,50€GELATS I SORBETS

Tacos
De gambes ESTIL “ROSARITO”

IVA inclòs

9.50€

9.50€

13€

8€

9.50€

8€

26€



14,00€

Terrassa10% extra

De dilluns a divendres (no festius) de 13:00 a 16:00 hrs

Primers

Segons

GUACAMOLE
PESCADILLAS

CONSOMÉ DE CAMARÓN
TOSTADA DEL DIA

Tostada CARTA + 1,50€

Tacos Rosarito
Tacos Ensenada (Opció veggie)

Tacos al Pastor
Tacos Campechanos

Ceviche  + 3€

Menú del dia

Inclou beguda
Canya, refresc, vi, aigua, AIGUA, AIGUA AMB GAS, o aigües Fresques

+ postres o cafè
Pregunta pel nostre "Plat del dia"  

IVA inclòs



cerveza SENSE gluten 
cerveza sense alcohol
michelada: 
ojo rojo: 
chelada: cerveSa AMB LLIMONA I SAL

3€
2,50€

4€
2,90€

5€
5.50€

5€
6€

Cervezas

cerveSa I MIX DE La CASA
cerveSa, MIX DE La CASA I CLAMato

CANYA 
CANYETA 
CLARA 2,90€
Cerveses Mexicanes: 
CORONA, Pacifico, Modelo especial, negra Modelo

3,50€

clamato preparat: mix de la casa I CLAMATO

Palomas
Tequila, llimona i jarrito de toronja

9€

Bloody Mary
11€

Refrescs
2,80€
2,40€
2,90€

AIGUA Cabreiroa 
AIGUA AMB GAS CabreiroA
REFRESCS 

JARRITOS  Mandarina o Toronja

lLIMONA, cogombre, coriandre
maduixa, mango, gingebre
pinya, mango, gingebre 10€

lLIMONA i xia 
jamaica 
tamarindo  
guayaba 
mango 10€

4€

Aigües Fresques

Cafè
Cafè
Cafè doble
americà
TALLAT
Cafè AMB LLET
Cigaló AMB LICOR DEL 43
Cafè AMB licor

1,40€
2,25€
1,70€
1,60€
1,80€

2,50€
5€

Tè  negre, vermell, verd, poliol, camamilla 1,80€

brandy magno
altres licors licor 43, Baileys

Hendricks, bombay

4€

5€

8€

11€premium 

ginebra Seagrams , G-Vine,  
vodka Absolute
whisky J&B, Jack Daniels
ROM Brugal, añejo- Pujol, BACARDÍ

Licors

Vodka + suc de tomàquet, mix de la casa i clamato

Coca-Cola, Cocacola zero, Sprite, 
Fanta taronja, Fanta llimona, Schweppes tònica

IVA inclòs

3,50€

 Llimona, Guayaba, Tamarindo, Jamaica, Mango
9€ 10€

piCANT



Blancs

Vi

VALENCIA / VERDEJO-VIOGNIER / criança en fusta / Aromes de
fruites blanques i fruits secs. Potent i dens en boca  

EXTREMO 17€

FLOR DE MARGOT 17€
RIBEIRO / TREIXADURA / criança amb les seves lies / Fruita blanca
agradable acidesa i frescura. Gran persistència fruiter.  

Negres amb criança corporis amb tanins. 
Sabors i textures persistents

Negres

PENEDES / MACABEO -XAREL·LO - PERELLADA / 12 mesos / 
cava fàcil, divertit. Prendre molt fred

3.50€RABETLLAT I VIDAL BRUT 16€

Vi escumós
Bona acidesa i bombolla refrescant

RIOJA / TEMPRANILLO / 18 mesos en barrica i 36 en ampolla / 
Intens aroma de fruita madura. Records a torrats, fruits secs, 
canyella i regalèssia. En boca impressiona per la seva dolçor i suavitat.  

MAULEON reserva 24€

COSTERS del SEGRE / TEMPRANILLO - GARNATXA - CABERNET SAUVIGNON / 
12 mesos de bóta / Aroma a fruits vermells madurs i especias. 
En boca suau però amb estructura, llarg i càlid.

 
SAO´ ABRIVAT 22€

Alt Empordà / GARNATXA NEGRA i MERLOT /12 mesos en barrica 
Nas molt expressiva i afruitada. En boca és ampli, llaminer, fresc, 
durador i elegant. 

PETIT SUNEUS 16€

RIBERA DEL DUERO / TEMPRANILLO  / Negre jove / vi àgil i fresc,
aromes a fruits vermells, notes balsàmiques i d'espècies,
fàcil en el seu pas per boca, llaminer i agradable.

 
mILÚ 15,50€4€

RIBERA DEL DUERO / TEMPRANILLO / Negre jove / Un negre intens,
fragant i elegant.

Venta las vacas 25€

RUEDA / VERDEJO / vi jove / notes de poma, fruita tropical, 
préssec i flors blanques. Afruitat i molt ric 

AYRE 15€3.50€

CATALUNYA / GARNATXA BLANCA / criat amb les seves lies / aromes
de fruita de meló i peres. Flors blanques sobre fons d'herbes 
aromàtiques  

SUNEUS 18€

PETIT CLOT DELS OMS 14€3€
Penedès / MACABEO-XAREL·LO / vi jove,  sec amb aromes de 
fruita cítrics. molt fresc

Blancs criats en bóta de roure. 
Corporis madurs i espaiats 

Rosat
Rosat jove, combina la frescor dels

blancs i els tanins dels negres.

valencia / 70% Marselan i 30% Tempranillo. Floral, elegant i subtil 
il.lusiona't 17€

IVA inclòs



Lloc d'origen: Tlaquepaque, Jalisco.
Gran Centenario Plata 38º 6,50€

Lloc d'origen: San José del Refugio, Jalisco. 
Herradura Plata 40º 6,50€

Lloc d'origen: Atotonilco El Alto, Jalisco.
Don Julio Blanco 38º 6,50€

Tequilas
Blancs

Lloc d'origen: La Laja, jalisco 
1800 silver 38º             €08,6

Lloc d'origen: ZAPOTLANEJO, jalisco  
maestro DOBEL 40º (cristalino) 12€

Lloc d'origen: Atotonilco El Alto, Jalisco. 
Patron Silver 40º 7,50€

Reposats

Lloc d'origen: Pénjamo, Guanajuato.
Corralejo reposat 38º 5€

Lloc d'origen: Valle De Amatitán, Jalisco
Herradura reposat 40º 7,50€

  Lloc d'origen: tequila, jalisco.
Jose Cuervo Tradicional 38º 6,50€

Lloc d'origen: Atotonilco El Alto, Jalisco. 
Don Julio reposat 38º 8€

Lloc d'origen: Tlaquepaque, Jalisco. 
Gran Centenario reposat 38º 7,50€

Lloc d'origen: Atotonilco El Alto, Jalisco.
Patron reposat 40º 8,50€

Lloc d'origen: la laja, jalisco 
1800 reposat 38º 7€

Lloc d'origen:  la laja, jalisco 
1800 AÑEJO 38º 8,50€

Lloc d'origen: Tequila, jalisco
EXTRA AÑEJO 

Reserva de familia 38º 18€

Lloc d'origen: atotonilco el alto, jalisco
DON JULIO 70 35º 14€

Añejos

IVA inclòs



Mezcal

Ensambles

Mestre Mezcalero: Pedro Hernández Martínez
San Baltazar Guelavila, Tlacolula, Oaxaca.

Koch Tepextate 47º 13€

Mestre Mezcalero: Destilería Los Danzantes
Santiago Matatlán, Tlacolula, Oaxaca.

Los Danzantes TOBALÁ 47,8º 13€

Mestre Mezcalero: Rómulo Sánchez Parada
Candelaria Yegolé, Tlacolula, Oaxaca.

Rey Campero Jabalí 49º 12€

Mestre Mezcalero: Rómulo SánchezParada
Candelaria Yegolé, Tlacolula, Oaxaca.

Real Minero Barril 49,5º 15,50€

Mestre Mezcalero: Lorenzo Ángeles Mendoza
Santa Catarina Minas, Oaxaca.

Maestro Mezcalero: Lorenzo Ángeles Mendoza
Santa Catarina Minas, Oaxaca.

Real Minero Largo 50,7º 15,50€

Real Minero pechuga 51°- 22° 20€

Mestre Mezcalero: Pedro Hernández Martínez
San Baltazar Guelavila, Tlacolula, Oaxaca.

KOCH TOBALÁ 13€

Espadín

 

mestre Mezcalero: Baltazar Cruz Gómez 
Sola de Vega, Tlacolula, Oaxaca. 

mestre Mezcalero: Baltazar Cruz Gómez 
Tlacolula , Oaxaca. 

San Dionisio, oaxaca. 
mestre Mezcalero: Don Lorenzo Amador

Alipús San Luis 47,6º 7€

mestre Mezcalero: Destilería Los Danzantes 
Santiago Matatlán, Tlacolula, Oaxaca.

Los Danzantes Espadín 43,3º 7€

mestre Mezcalero: Virgilio Velasco 
San Luis del Río, Oaxaca.

Picaflor 49,26º €7

SIETE MISTERIOS 44º 6€
 

7€ 400 conejos 38º 

Silvestres
Mestre Mezcalero: Pedro Hernández Martínez
San Baltazar Guelavila, Tlacolula, Oaxaca.

Koch Madrecuishe 47º 13€

MESTRE Mezcalero: Edgar Ángeles Carreño 
Santa Catarina Minas, Oaxaca.
“Espadin”60%, “Largol”40%,“

Real Minero 50,7º 13€

Mestre Mezcalero: Pedro Hernández Martínez 
San Baltazar Guelavila, Tlacolula,Oaxaca.
“Tobasiche”25%, “Cirial”25%,“Tobalá”25% “Lumbre”25%

Koch Ensamble 47º 13€

mestre Mezcalero: Valente Angel García Juárez 
Santa María La Pila, Miahuatlán, Oaxaca. 

Alipús San Andrés 47,3º 7€

mestre Mezcalero: Pedro Hernández Martínez 
San Baltazar Guelavila, Tlacolula, Oaxaca.

Koch Espadín 47º 5,50€

 

 
Santiago Matatlán Oaxaca. 

palomo destil·lat amb mole 46º 10€
palomo destil·lat amb cafÈ 46º 10€
palomo destil·lat amb cacao 46º 10€
Maestro Mezcalero: Carlos Méndez Blas

IVA inclòs


