


Alérgenos
Si tú o alguien en tu mesa tiene alguna alergia, 

por favor coméntaselo a tu camarero o camarera.

PESCADO SOJA MOSTAZA GLUTEN

FRUTOS SECOS

MOLUSCOS

LACTEOS CRUSTACEOS SESAMO CACAHUETE APIO

HUEVO

9€TACO DE CHIPIRONES CON MAYONESA DE CILANTRO
y chile serrano

TATAKI DE ATÚN A LOS 3 CHILES CON CREMA DE ALMENDRAS 14€

12€CEVICHE ROJO DE SALMÓN Y NARANJA

CHILAQUILES ROJOS DE PESCADO

ECHADITO DE CORVINA CON PESTO DE CILANTRO
Y CHILE ANCHO

12€pipiÁn de boletus con verduras asadas 

11€MEJILLONES CON LECHE DE COCO Y CHIPOTLE

11€TACO DE ATÚN PICANTE

15€

14€

Sugerencias de nuestro Chef

IVA incluido



corvina macerada en lima y axiote, col, cebolla  encurtida, cilantro
DE CEVICHE ROJO 6€

tomate, lima, pepino, aguacate, cebolla morada, cilantro
DE PULPO 6€

guacamole, aceite picante de sésamo, cebolla morada, cilantro
DE ATÚN COSTA PACÍFICO 6€

mayonesa de chile chipotle, aguacate, sésamo, puerro crujiente
DE ATÚN CLÁSICA 6€

Los básicos
aguacate, cebolla morada, lima, cilantro, granada
GUACAMOLE 9,50€

OSTRAS 4€
al natural con clamatocon leche de tigre

salsa de tomate, chile chipotle
CAMARONES A LA DIABLA 9€

con papa, zanahoria, cebolla, cilantro
CONSOMÉ DE CAMARÓN 7€

tortillas rellenas de sofrito de pescado, tomate, pimientos y olivas
PESCADILLAS FRITAS (3U) 6,50€

camarones con cebolla, ajo y mantequilla
CAMARONES AL MOJO DE AJO 9,50€

Las tostadas

Terraza10% extra

IVA incluido



macerados en lima, pepino, aguacate, cebolla morada y cilantro

macerados en lima con cebolla morada y cilantro

• DE GAMBAS 14,00€
• DE VIEIRAS 16,00€
• MIXTO 15,00€

con salsa especial de chile serrano
VERDE

• DE GAMBAS 15,30€
• DE VIEIRAS 17,70€
• MIXTO 16,20€

con salsa especial de chiles secos, axiote
ROJO

con nuestra salsa especial estilo Tlaxcal 16€
TLAXCAL DE GAMBAS

con corvina, tomate, aguacate
CLÁSICO DE PESCADO 12.50€

con corvina, pepino, manzana verde, rábano, maíz frito
12.50€VERDE DE PESCADO

salsa rasurada, pimienta, pipas de calabaza, aguacate
13€RASURADO DE PULPO Y GAMBA

langostinos, pulpo, ostra, tomate
13,50€VUELVE A LA VIDA 

langostinos, tomate, pepino, nuestra salsa coctelera, aguacate
12€CÓCTEL DE CAMARÓN

Ceviches

Aguachiles

IVA incluido



Todas las órdenes son de 2 tacos (...pero pueden ser de 3)

  .allobec y airohanaz ,selihc ed oboda
26€COSTILLA DE TERNERA ADOBADA  (700gr) 

Servida con patatas asadas y 8 tortillas de maíz

tortilla de maíz, camarones fritos, col, zanahoria, mayonesa, 
aguacaTE, cebolla morada encurtida, CILANTRO

DE CAMARÓN ESTILO ROSARITO 9.50€

tortilla de maíz, pescado frito, col, zanahoria, mayonesa, 
aguacaTE, cebolla morada encurtida, CILANTRO (opciÓn veggie)

9.50€DE PESCADO ESTILO ENSENADA 

tortilla de trigo, frijoles, langostinos, queso, huitlacoche, CILANTRO
9,50€GOBERNADOR 

tortilla de maíz, pescado adobado, cebolla, cilantro, piña
8€DE PESCADO AL PASTOR 

tortilla de maíz, guacamole, flor de jamaica, 
atún, cebolla morada, CILANTRO

DE CARNITAS DE ATÚN 13€

tortilla de maíz, flor de jamaica, nopales, 
champiñones, cebolla, cilantro

8€CAMPECHANOS

leche de coco con chía, salsa de mango y mango
5€PUDDING DE CHÍA Y MANGO

Postres

Pastel casero de maíz DULCE
6€PASTEL DE ELOTE

Tortillas de trigo fritas con azúcar, canela, 
CAJETA Y helado de vainilla

6€BUÑUELOS

de chocolate con nuez pecana
4,50€BROWNIE

crema de lima con galleta y jalea de limón
5,50€CARLOTA DE LIMA

bizcocho remojado en salsa de 3 leches y fresas
6,10€3 LECHES

mango, coco, yogurt, vainilla, chocolate
5,50€HELADOS Y SORBETES

Tacos

IVA incluido



14,00€

Terraza10% extra

De lunes a viernes (no festivos) de 13:00 a 16:00 hrs

Incluye bebida: 
(caña, refresco, vino  o agua) + postre o café. 

Pregunta por nuestro “Plato del día”

Primeros

Segundos

GUACAMOLE
PESCADILLAS

CONSOMÉ DE CAMARÓN
TOSTADA DEL DÍA

Tostada CARTA + 1,50€

Tacos Rosarito
Tacos Ensenada ( opción veggie )

Tacos al Pastór
Tacos Campechanos

Ceviche  + 3€



cerveza sin gluten 
cerveza sin alcohol
michelada: 
ojo rojo: 
chelada: cerveza CON LIMÓN Y SAL

3€
2,50€

4€
2,90€

5€
5.50€

5€
6€

Cervezas

cerveza y MIX DE La CASA
Cerveza, MIX DE LA CASA y CLAMato

CAÑA 
CAÑITA 
CLARA 2,90€
CERVEZAS MEXICANAS: 
CORONA, Pacifico, Modelo especial, negra Modelo

3,50€

clamato preparado: mix de la casa Y CLAMATO

Palomas
tequila, limón y jarrito de toronja

9€

Bloody Mary
11€

Refrescos
2,80€
2,40€
2,90€
3,50€

4€

AGUA Cabreiroa
AGUA CON GAS Cabreiroa
REFRESCOS Coca-Cola, Cocacola zero, Sprite, 
Fanta naranja, fanta limón, schweppes tonica
JARRITOS  toronja, mandarina

lima, pepino, cilantro
fresa, mango, jengibre
piña, mango, jengibre 10€

lima, chía 
jamaica 
tamarindo  
guayaba 
mango 10€

4€

Aguas frescas

Café
café espresso
café doble
café americano
café cortado  
café con leche
CARAJILLO CON  LICOR DEL 43
carajillo café con licor

1,40€
2,25€
1,70€
1,60€
1,80€

2,50€
5€

té negro, rojo, verde, poleo menta, manzanilla 1,80€

brandy magno
otros licores licor 43, Baileys

Hendricks, bombay

4€

5€

8€

11€premium 

ginebra Seagrams , G-Vine,  
vodka Absolute
whiskyJ&B, Jack Daniels
RON Brugal, añejo- Pujol, BACARDÍ

Licores

Vodka + zumo de tomate + salsas 

IVA incluido

 Limón, Guayaba, Tamarindo, Jamaica, Mango
9€ 10€

piCANTE



Blancos criados en barrica de roble. 
Corpóreos maduros y espaciados

CATALUNYA / GARNACHA BLANCA / criado con sus lias / aromas 
afrutados de melón y peras. Flores blancas sobre fondo de 
hierbas aromáticas 

SUNEUS 18€

valencia / 70% Marselan and 30% Tempranillo 
Floral, elegante y sutil

PENEDES / MACABEO-XAREL·LO / vino joven / seco con aromas 
frutales, citricos. Muy fresco

PETIT CLOT DELS OMS 14€3€

RUEDA / VERDEJO /vino joven / notas de manzana, fruta tropical, 
melocotón y flores blancas. Afrutado y muy rico

AYRE 15€3.50€

Blancos jóvenes, afrutados, sabrosos y untuosos
Blancos

Rosado

RIBEIRO / TREIXADURA /crianza con sus lias / Fruta blanca, 
agradable acidez y frescura.Gran persistencia frutal. Personalidad 

FLOR DE MARGOT 17€

VALENCIA / VERDEJO-VIOGNIER / crianza en madera /Aromas de 
frutas blancas y frutos secos. Potente y denso en boca

EXTREMO 17€

il.lusiona't 17€

Buena acidez y burbuja refrescante
Vino Espumoso

PENEDES / MACABEO -XAREL·LO - PERELLADA /  
12 meses / cava fácil, divertido. Tomar muy frío

3.50€RABETLLAT I VIDAL BRUT 16€

Rosado joven, combina la frescura de los
blancos y los taninos de los tintos.

Tintos
Tintos jóvenes suaves, afrutados, 

aromáticos con fresca acidez

RIBERA DEL DUERO / TEMPRANILLO / Tinto joven / 
mILÚ 15,50€4€

Tintos con crianza corpóreos con taninos. 
Sabores y texturas persistentes

Alt Empordà / GARNATXA NEGRA Y MERLOT /12 meses en barrica 
Nariz muy expresiva y afrutada. En boca es amplio, goloso, 
fresco, duradero y elegante.

PETIT SUNEUS 16€

COSTERS del SEGRE/ TEMPRANILLO - GARNACHA - CABERNET SAUVIGNON /  
12 meses de barrica / Aroma a frutos rojos maduros y especias.
En boca suave pero con estructura, largo y cálido 

SAO´ ABRIVAT 22€

RIOJA / TEMPRANILLO / 18 meses en barrica y 36 en botella / 
Intenso aroma a fruta madura. Recuerdos a tostados, frutos 
secos, canela y regaliz. En boca impresiona por su dulzura y suavidad.

MAULEON reserva 24€

Vinos

vino ágil y fresco, aromas a frutos rojos, notas balsámicas 
y de especias, fácil en su paso por boca, goloso y agradable.



Lugar de origen: Tlaquepaque, Jalisco.
Gran Centenario Plata 38º 6,50€

Lugar de origen: San José del Refugio, Jalisco. 
Herradura Plata 40º 6,50€

Lugar de origen: Atotonilco El Alto, Jalisco.
Don Julio Blanco 38º 6,50€

Tequilas
Blancos

Lugar de origen: La Laja, jalisco 
1800 silver 38º             €08,6

Lugar de origen: ZAPOTLANEJO, jalisco  
maestro DOBEL 40º (cristalino) 12€

Lugar de origen: Atotonilco El Alto, Jalisco. 
Patron Silver 40º 7,50€

Reposados

Lugar de origen: Pénjamo, Guanajuato.
Corralejo Reposado 38º 5€

Lugar de origen: Valle De Amatitán, Jalisco
Herradura Reposado 40º 7,50€

  .ocsilaJ ,aliuqeT :negiro ed raguL
Jose Cuervo Tradicional 38º 6,50€

Lugar de origen: Atotonilco El Alto, Jalisco. 
Don Julio Reposado 38º 8€

Lugar de origen: Tlaquepaque, Jalisco. 
Gran Centenario Reposado 38º 7,50€

Lugar de origen: Atotonilco El Alto, Jalisco.
Patron Reposado 40º 8,50€

Lugar de origen: la laja, jalisco 
1800 reposado 38º 7€

Lugar de origen:  la laja, jalisco 
1800 AÑEJO 38º 8,50€

Lugar de origen: Tequila, jalisco
EXTRA AÑEJO 

Reserva de familia 38º 18€

Lugar de origen: atotonilco el alto, jalisco
DON JULIO 70 35º 14€

Añejos



Mezcal

Ensambles

Maestro Mezcalero: Pedro Hernández Martínez
San Baltazar Guelavila, Tlacolula, Oaxaca.

Koch Tepextate 47º 13€

Maestro Mezcalero: Destilería Los Danzantes
Santiago Matatlán, Tlacolula, Oaxaca.

Los Danzantes TOBALÁ 47,8º 13€

Maestro Mezcalero: Rómulo Sánchez Parada
Candelaria Yegolé, Tlacolula, Oaxaca.

Rey Campero Jabalí 49º 12€

Maestro Mezcalero: Rómulo SánchezParada
Candelaria Yegolé, Tlacolula, Oaxaca.

Real Minero Barril 49,5º 15,50€

Maestro Mezcalero: Lorenzo Ángeles Mendoza
Santa Catarina Minas, Oaxaca.

Maestro Mezcalero: Lorenzo Ángeles Mendoza
Santa Catarina Minas, Oaxaca.

Real Minero Largo 50,7º 15,50€

Real Minero pechuga 51°- 22° 20€

Maestro Mezcalero: Pedro Hernández Martínez
San Baltazar Guelavila, Tlacolula, Oaxaca.

KOCH TOBALÁ 13€

Espadín

 

Cultivables

Maestro Mezcalero: Baltazar Cruz Gómez
Sola de Vega, Tlacolula, Oaxaca. 

Maestro Mezcalero: Baltazar Cruz Gómez
Tlacolula , Oaxaca. 

San Dionisio, oaxaca. 
Maestro mezcalero: Don Lorenzo Amador

Alipús San Luis 47,6º 7€

Maestro Mezcalero: Destilería Los Danzantes
Santiago Matatlán, Tlacolula, Oaxaca.

Los Danzantes Espadín 43,3º 7€

Maestro Mezcalero: Virgilio Velasco
San Luis del Río, Oaxaca.

Picaflor 49,26º €7

SIETE MISTERIOS 44º 6€
 

7€ 400 conejos 38º 

Silvestres
Maestro Mezcalero: Pedro Hernández Martínez
San Baltazar Guelavila, Tlacolula, Oaxaca.

Koch Madrecuishe 47º 13€

Maestro Mezcalero: Edgar Ángeles Carreño
Santa Catarina Minas, Oaxaca.
“Espadin”60%, “Largol”40%,“

Real Minero 50,7º 13€

Maestro Mezcalero: Pedro Hernández Martínez
San Baltazar Guelavila, Tlacolula,Oaxaca.
“Tobasiche”25%, “Cirial”25%,“Tobalá”25% “Lumbre”25%

Koch Ensamble 47º 13€

Maestro Mezcalero: Valente Angel García Juárez
Santa María La Pila, Miahuatlán, Oaxaca. 

Alipús San Andrés 47,3º 7€

Maestro Mezcalero: Pedro Hernández Martínez
San Baltazar Guelavila, Tlacolula, Oaxaca.

Koch Espadín 47º 5,50€

 

 
Santiago Matatlán Oaxaca. 

palomo destilado con mole 46º 10€
palomo destilado con cafÉ 46º 10€
palomo destilado con cacao 46º 10€
Maestro Mezcalero: Carlos Méndez Blas


